Sitvestor-C) Vewii

Olenspeise

Duett von geflammter

JAKOBSMUSCHEL und LACHSFORELLE
mit Avocado und Dill-Ol

oder

Lutter & Wegner's
EISBEIN - PRALINE
auf feinem Honig-Senfkraut und Grammeln

oder

PRINZESSERBSEN - MOUSSELINE

im Knuspermantel an gebratenen Austernpilzen,
auf heller Balsamico-Jus mit Thai Basilikum (vegetarisch)

(Bitte waihlen Sie je 1 Vorspeise und 1 Suppe aus sowie
je 1 Hauptgericht pro Person im Rahmen des 4-Ginge-Meniis)

Ouppe

CREMESUPPCHEN vom BEELITZER KURBIS

mit steirischem Kiirbiskern-OlI und Broftcroiitons

oder

CONSOMME vom FASAN
mit feinen Triiffel-Tortellini

~ Feinstes aus dem Meer ~

FILET vom BISKAYA STEINBUTT
auf Flageolet Risotto

und Krustentier-Schaum

oder

~ Aus heimischen Jagdrevieren ~
LAUSITZER HIRSCHKALBSRUCKEN
mit frischen Steinpilzen
an Wirsing-Gemiise, Maronen und Churros

oder

~ Von den Brandenburger Feldern ~
KURBIS WELLINGTON

mit Pastinaken und eingelegz‘en Chili-Rostzwiebeln
auf aromatischer Portwein-Jus (vegetarisch)

Oifses GFeuorverk

Lutter & Wegner's
DEKONSTRUIERTER APFELSTRUDEL

aufRumrosinen—Glace’

Meniipreis: 119,00 €
(ohne Getranke)




Duett of flamed

SCALLOP and SALMON TROUT
with avocado and dill o1l

or

Lutter &G Wegner's
KNUCKLE of PORK PRALINE

on fine honey mustard cabbage and crackling

or

PRINCESS PEAS MOUSSELINE
in a crumble coating, with fried oyster mushrooms,
on a light Balsamico sauce and Thai basil (vegetarian)

(Please select 1 starter and 1 soup, as well as 1 main course

per person as part of the 4-course menu)

Oaup

CREAM SOUP of regional PUMPKIN
with styrian pumpkin seeds oil and bread croutons

or

CONSOMME of PHEASANT
with finest truffle Tortellini

6}76&0 @,@ﬁ/b‘@ 81/@ G}We/m

C)Nain Dishres

~ Finest from the Sea ~
FILLET of BISKAYA TURBOT
on Flageolet Risotto
and crustaceans foam

or

~ From local hunting grounds ~
LAUSITZ SADDLE of VENISON
with fresh fried porcini mushrooms
on savoy cabbage, chestnuts and fried pastries

or

~ From regional Brandenburg fields ~
PUMPKIN WELLINGTON

with parsnips and marinated chilli with roasted onions
on aromatic Portwein sauce (vegetarian)

(Sweet Finewants

Lutter & Wegner's
DECONSTRUCTED APPLE STRUDEL

On a rum raisins g/ace’

Menu price: 119 €
(without drinks)
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